MENU DELDIA * MENUDU JOUR * MENUOF THEDAY _— 7N
TAGESKARTE * MeH! -5 * MENLI VAN DE DAG 1< AN

NATHULY nonpexs / Maandag tot vr r.l'-r_ § middaqgs S ~
= Amaidades 5 = Uuga! @ “"/
anicia de la asa uga a marinera - $rr
" Ensalada de la casa e . Merluza a la marinera ; 4 & .
| Salade Maison Colin a la mariniere «
= House Salad = Hake a la mariniére
==t House Salad Hecht auf Seemannsart
[lom canar , Xex no-Mopckomy B coyce
' Saladevanhet!lgls i - Heek vissen 6 »
:ﬁ? Espanecsomeld.amb pemil \ = Bacala aa cassola
: Bmagusumebnmm Bacalao a la cazuela
{ . Morue
Asparagmrmehwnﬂ\ha'n = Codfish
=4 Spargel oder Melone mit Schinken === Kabeljau
! (ap2ka W fibIHA CBETUMHON ' Tpecka TylweHas B coyce
el S, e el asege
? Pebrots del Piquillo farcits == Tonyina a la planxa
" Pimientos del Piquillo rellenos ~ Atin a la plancha
| Piment morue Thon grillé
 Pepper codfish Bt Grilled tuna
| Paprika Stockfisch 45 e Gegrillter Thunfisch
, Mepuuku hapLumposanHsie ’ HKapeHbiii TyHey
ey GVUIdE paprika’ Gegnl de tonijn

--------------- oa-.-...

= Sardinesala planxa
E Sardinas a la plancha
Creme de poissons Sardines grillées
= (ream of fish soup

M Fischcremesuppe M Gegrillte Sardinen

‘ Poibnoe cyn-niope , (apznHbl KapeHHbile
Cream van vis Gegrilde sardmes
- é ghobiaSoinn SR i
% Mu?cios al vapor E Escalopa amb guamiuo
- Mejillones al vapor . Escalope con guarnicion
. Moules a la vapeur Escalope gami
= Stamed mussels = Escalope with gamnish
# Gedunstete Miesmuscheln Schnitzel mit Beilagen

’ IcKanon c rapHupom
Schmtzel met garmtuul

uimiaﬁ
? lhnohﬂncamhg
- Lomo o bisteccon guamicion

‘ Mugmu Ha napy
Gestoornde mosselen

? Pelxets fregits
. Pescaditos fritos
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Petits poissons frits Filet oussteak avec gamiture
= Fried small fish Filet orsteak with gamish
Kleine fritierte Fische & Flet oder Steak mit Beilage
! Menkan pbibka Bo dppuTiope ! (Dvine WK CTEIK C rapHUpOM
e GEDAKKEN ViS e Filetofsteak met gamituur

=
= = - _—
o = = Fnkhrtambpatates == = lomamb patates
& — .« Espaguettisnapofiana = ¢ Frankfurt conpatatas =+ NUgGets con patatas <1 LOmocon patatas
= 4 M |apoitaine spaghetti 4 M rendutaecpommesdetere € M Nuggetsavecpommesde terre ‘- M Filet de pommes de tene
=} f= Neapoitanspaghett =F= Fonkurtwith potatoes = Nuggetswith potatoes =5 Loinwith potatoes + _
= AL ospoianischen Spaghelt @ okt mitKartoffein B o und Pommes e s @ Fijet mit kartoffeln =
= - (aeminoneanonmaoeii ¢ W Opschpckapodencvipy SN Hymersicraprodene dp w WS Bripezka CkapTogenem )
as=z Napolitaanse spaghetti : === Frankfurt met aardappelen e Nuggets en dhips —— Varkenshaas met aardappelen




